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Kratak pregled sadržaja

Zakonski okvir Primjena

KALI, 13.2.2024.



Zakonski okvir

Higijenski paket 

178/2002 852/2004 853/2004

KALI, 13.2.2024.



Glavna načela u poslovanju s hranom

Zakon o hrani
Zakon o higijeni hrane i 
mikrobiološkim kriterijima
Zakon o veterinarstvu

KALI, 13.2.2024.



Glavna načela u poslovanju s hranom

Tko je odgovoran za sigurnost 
hrane?

Sljedivost

KALI, 13.2.2024.



Prijevoznik se mora registrirati 
na Portalu gospodarskog 
ribarstva

Proizvode ribarstva tijekom prijevoza od iskrcajnog do odredišnog 
mjesta mora pratiti transportni dokument.

Popunjava se nakon preuzimanja 
proizvoda ribarstva na iskrcajnom 
mjestu, a prije početka prijevoza u 
elektronskom obliku.

LOT broj mora 
odgovarati 

podacima na 
etiketama koje 
su na ambalaži

KALI, 13.2.2024.



Kome je bitna sljedivost?

Brzo povlačenje 
ili opoziv 
proizvoda –
zaštita 
potrošača

Povlačenje 
samo određene 
serije  manji 
utjecaj na 
opskrbljenost 
tržišta

Povjerenje 
potrošača –
sposobnost 
proizvođača 
da reagira

Povratne informacije –
kvaliteta i rok isporuke
Transparentnost u 
trgovini hranom

Utvrđivanje odgovornosti !!!

Zaštita brenda
Pružanje 

informacija

KALI, 13.2.2024.



Opći higijenski zahtjevi o higijeni za primarnu proizvodnju

Spremnici od 
netoksičnih 

materijala, održavani i 
čisti, proizvodi i led 
trebaju biti zaštićeni 

od kontaminacije

Skladištenje na 
temperaturi koja 

je približna 
temperaturi 

otapajućeg leda

Redovito 
čišćenje svih 

površina, 
kontrola 
štetnika i 

osobna higijena

KALI, 13.2.2024.

UREDBA 852/2004 O HIGIJENI HRANE



➢ Prostori s ribom moraju biti 
odvojeni od kotlovnice i sanitarnih 
prostorija, spriječiti doticaj ribe sa 
uljima, gorivom ili sl.

➢ Spriječiti kontaminaciju dimom, 
redovito čišćenje i zamjena filtera 
zraka

➢ Izmjena zraka- prirodna ili umjetna 
ventilacija

➢ Odvojeno područje u kojem se 
rukuje ribom, površine od 
prikladnog materijala

Učinkovita odvodnja kaljužnih i 
otpadnih voda 

Uredba 
853/2004

KALI, 13.2.2024.



Rad u skladu s propisima o higijeni i sigurnosti hrane

Uspostava sustava i postupaka 

temeljenih na načelima HACCP 

sustava, ovisno o rizicima, može se 

postići i upotrebom pozitivno 

ocijenjenih vodiča za dobru higijensku 

praksu i primjenu načela HACCP 

sustava 

KALI, 13.2.2024.



Namjena i cilj vodiča

Primjena Vodiča je dobrovoljna - poticanje na primjenu načela 
dobre higijenske prakse kojima će se:   

Ribarima –
ovlaštenicima 
povlastica za 
obavljanje GR na 
moru radi 
primjene važećih 
propisa o 
higijeni i 
sigurnosti hrane

Nesigurnu hranu 
nije dozvoljeno 

stavljati na tržište

Primarna proizvodanja nema obavezu primjene 
postupaka temeljenih na sustavu HACCP (analiza 
opasnosti i sustava kritičnih kontrolnih točaka) 

Osigurati 
kvalitetu i 
sigurnost 

hrane 

➢ Obuhvatiti i navesti sve potencijalne 
opasnosti

➢ Definirati postupke i metode kontrole

➢ Odrediti korektivne mjere

KALI, 13.2.2024.



Subjekt u poslovanju s hranom (ribar) koji primjenjuje postupke 
temeljene na načelima HACCP sustava (analiza opasnosti i kritične 
kontrolne točke) na plovilu mora imati pozitivno ocijenjeni vodič i 
evidencije.

➢Pregled propisa o sigurnosti i higijeni hrane

➢Plovila – higijenski zahtjevi

➢Analiza kritičnih točaka – mjere kontrole

➢Upute za opskrbu vodom i ledom

➢Upute za vaganje, označavanje i pakiranje 

➢Postupci sanitacije (čišćenje, pranje, dezinfekcija)

➢Sažetak rasporeda čišćenja 

➢Kontrola štetnika 

➢Temperatura – provjera i kontrola 

➢Osobna higijena posade 
KALI, 13.2.2024.



Dizanje 
mreže na 

palubu

Sortiranje 
ribe

Ispiranje

Spremanje u 
kašete

Dodavanje 
leda

Prijenos u 
skladište

Ukrcavanje 
hrane, vode, 

goriva

KOĆE
PROCJENA RIZIKA

pojedinih aktivnosti!

Kemijska
opasnost 

Fizička
opasnost

Bakterijska
opasnost

KALI, 13.2.2024.



Priprema za 
isplovljavanje 
(ukrcavanje 
leda, vode, 

zaliha)

Zapasivanje 
ribe

Upumpava
nje i 

rashlađiva
nje morske 

vode u 
spremnici

ma

Prebaciva
nje ribe iz 
mreže u 

spremnike

Skladište
nje ribe u 
spremnic

ima

Iskrcava
nje 

spremni
ka/prije

voz

Sortiranje 
ribe/preba
civanje u 

kašete/pre
rada

PLIVARICE
PROCJENA RIZIKA

pojedinih aktivnosti

Kemijska
opasnost 

Fizička
opasnost

Bakterijska
opasnost

KALI, 13.2.2024.



Postupci i evidencije

Moraju se voditi i nalaziti na plovilu!

KALI, 13.2.2024.



KALI, 13.2.2024.



KALI, 13.2.2024.



KALI, 13.2.2024.



KONTROLA

KALI, 13.2.2024.

Kontrolna lista za ribarska plovila
Kontrolna lista za iskrcajna mjesta



HVALA NA POZORNOSTI!

Služba za savjetodavnu podršku u
ribarstvu

Valentina Andrić,

Ivana Mažuranića 30/I, Zadar

Mob. 091 4882 973

E-mail: valentina.andric@mps.hr

KALI, 13.2.2024.
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