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Glavna nacela u poslovanju s hranom

Zakon o hrani
Zakon o higijeni hrane i
mikrobioloskim kriterijima
Zakon o veterinarstvu

KALI, 13.2.2024.



Glavha nacela u poslovanju s hranom

Tko je odgovoran za sigurnost
hrane? -* 3 .
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Prijevoznik se mora registrirati
na Portalu gospodarskog
ribarstva

LOT broj mora
odgovarati
podacima na
etiketama koje
su na ambalazi

Popunjava se nakon preuzimanja

proizvoda ribarstva na iskrcajnom
mjestu, a prije pocetka prijevoza u
elektronskom obliku.

KALI, 13.2.2024.



Kome je bitna sljedivost?
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Brzo povlacenje . . o
. . PovlacCenje
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. samo odredene 0 .
proizvoda — N . Povjerenje
“tit serije maniji o . .
£a> utjecaj na potrosaca — Povratne informacije —
trosaca bnost . o
PO opskrbljenost >pO50bNOs kvaliteta i rok isporuke
trzista (rj)r0|zvo§aca Transparentnost u
Zastita brenda d Feagira trgovini hranom

Pruzanije . .
rruzanie Utvrdlvan-ornostllll
informacija
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Opci higijenski zahtjevi o higijeni za primarnu proizvodnju
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Spremnici od Skladistenje na Redovito
netoksicnih temperaturi koja ciscenje svih
materijala, odrzavani i je priblizna povrsina,
Cisti, proizvodi i led temperaturi kontrola
trebaju biti zastiéeni otapajuceg leda Stetnika i
od kontaminacije osobna higijena

T
KALI, 13.2.2024.



{Utinkovita odvodnjak
otpadnih voda

» Sprijeciti kontaminaciju dimom,

» lzmjena zraka- prirodna ili umjetna

» Odvojeno podrucje u kojem se

» Prostori s ribom moraju biti
odvojeni od kotlovnice i sanitarnih
prostorija, sprijeciti doticaj ribe sa
uljima, gorivom ili sl.

redovito Ciscenje i zamjena filtera
zraka

ventilacija

rukuje ribom, povrsine od
prikladnog materijala

Uredba
853/2004

KALI, 13.2.2024.



Rad u skladu s propisima o higijeni i sigurnosti hrane

Uspostava sustava i postupaka
temeljenih na nacelima HACCP
sustava, ovisno o rizicima, moze se
postici i upotrebom pozitivho
ocijenjenih vodica za dobru higijensku
praksu i primjenu nacela HACCP
sustava

T
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Nesigurnu hranu

nije dozvoljeno . . N
stavljati na trziste _~ Namjena i cilj vodica

Primarna proizvodanja nema obavezu primjene
Ribarima — postupaka temeljenih na sustavu HACCP (analiza
ovlastenicima opasnosti i sustava kriticnih kontrolnih tocaka)

povlastica za
obavljanje GR na

Primjena Vodica je dobrovoljna - poticanje na primjenu nacela
dobre higijenske prakse kojima ce se:

moru radi o . ) Osigurati
orimjene vasedih > Obuhvat|.t| | navesti sve potencijalne valitety
propisa o Opasnostl sigurnost
higijeni | > Definirati postupke i metode kontrole hrane

' ti h
PIBUIMOSTITAN® |5 odrediti korektivne mjere

T
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Subjekt u poslovanju s hranom (ribar) koji primjenjuje postupke
temeljene na nacelima HACCP sustava (analiza opasnosti i kriticne
kontrolne tocke) na plovilu mora imati pozitivno ocijenjeni vodic i

-, eencje. » Pregled propisa o sigurnosti i higijeni hrane

» Plovila — higijenski zahtjevi

» Analiza kriti¢nih tocaka — mjere kontrole

» Upute za opskrbu vodom i ledom

» Upute za vaganje, oznacavanje i pakiranje

» Postupci sanitacije (¢iséenje, pranje, dezinfekcija)
»Sazetak rasporeda Cis¢enja

»Kontrola Stetnika

» Temperatura — provjera i kontrola

8 > Osobna higijena posade




Dizanje

. Sortiranje . Fizicka
mreze na : Ispiranje
ribe opasnost
palubu
Prijenos u Dodavanje Spremanje u
skladiste leda kasete Kemijska
N Y N J \. opasnost
- — KOCE
hUkrca"a e PROCJENA RIZIKA Bakterijska
rane, vode, pojedinih aktivnosti! opashost
goriva

T
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Postupci i evidencije

Moraju se voditi i nalaziti na plovilu!

UVIETI ZA OPREMU | SKLADISTE!
PROIZVODA RIBARSTVA

Ciy 74 v,
Spremnici moraju biti izradeni od vodonepropes _'{:":"m,::!""m -
koji se lako Eiste te prema potrebi dezinficiraju, "TONE G pidOR2)
liudsko zdravije | otporni na odtecenja.

Mora se sprijeciti kontaminaciju proizvoda
otpadnim vodama, dimom, gorivom, uljem,

Stetnim tvarima, odnosno paziti da usis za
blizini mjesta hladenja motora, blluiny

Potrebno je sprijeciti da oprema, led i
kontakt s sredstvima itetnima po ljudsko’
rukovania.
Ako se na plovilu ne mote oba
ribarstva, osim onih koji se ¢uvaju
moguce prije nakon iskrcaja te |
Je priblitna temperaturi otapa)
> Sufinancirang sredstvima Europsie o,

KALI, 13.2.2024.




DNEVNA KONTROLNA LISTA HIGUENSKIH POSLOVA NA PLOVILU - PLIVARICE

Naziv:
PODACI O PLOVILU CFR:
ODGOVORNA OSOBA ZA VODENIJE EVIDENCIE Ime i prezime
ODGOVORNA OSOBA ZA KONTROLU (KAPETAN) Ime i prezime
Nacin termo spremnik DA/NE
PODACI O SKLADISTENJU ULOVA spremanja | kaseta stiropor DA/NE
e ulova kaseta plastika DA/NE
(Zaokruziti) - -
Nacin usisna pumpa DA/NE
prebacivanja purara DA/NE
Skur u godini (po redu) / razdoblje 3kura (mjesec)
Dani u gkuru 1. 2.13.|4.15.]|6.| 7. |8.]9.|10.]11.]12.]13.|14./15.]16.|17.|18.]19.] 20.

Pregled palube prilikom isplovljavanja zbog mogucih unosa stranih
tijela i onediicenja naftom, po potrebi prekrivanje kaseta

Redovito £iscenje tankova i cijevi koje se koriste za morsku vodu,

usisne pumpe, purare (Cista morska voda)

Ciscenje palube nakon iskrcaja ulova (Cista morska voda)

Temeljito Ciscenje i pranje mreze ¢istom morskom vodom kod dizanja
(slaganja) na palubu
Cis¢enje termo baja ili kaseta za skladistenje ribe prije stavljanja ulova

(sredstvo, ispiranje)

Provjera omjera leda i vode u pripremljenoj mjesavini za spremanje
ulova ovisno o vanjskim uvjetima

Ci¢éenje / dezinfekcija spremnika za gotovi led prije stavljanja novog
leda (sredstvo, ispiranje)

Redovito iscenje /dezinfekcija ledomata (sredstvo, ispiranje)

Redovito odrZavanje osobne higijene
Vrjeme stajanja ulova na palubi do 1skrcaja krace od 4 sata, redovita

kontrola temperature

KALI, 13.2.2024.




GODISNJA EVIDENCIJA KORISTENIH SREDSTAVA ZA CISCENJE / KONTROLE STETNIKA/LEDOMATA | LEDA
OBRISCI
DNEVMNA (stjenka
Wi | rore | kongrenos | i sredens | samren | 72U | (o0l [Mikrosiowos| - *em Joocovornaososal
ribol DANA SREDSTVA ZA f'r'e' 5 'ua UEFPILOM MJERE LEDOMATA KA KONTROLA P: I°"_ " ZA PRIMIENU ZA KONTROLU (POTPIS
ova Ny za ciscenje (DA/NE) LEDA (DATUM) elaziu (POTPIS) ( )
RIBOLOVA CISCEMIJE (SA ETIKETE) LIJEPILA [DA_."NE] kontakt s
(DA/NE) ledom)
(DATUM)
1
2
3
A
5
6
7
8
9

KALI, 13.2.2024.




GODISNJA EVIDENCIJA O DODATNOJ EDUKACUI POSADE VEZANO UZ HIGLJENU

R.BR.

IME | PREZIME

NAZIV EDUKACILE

MJESTO ODRZAVANJA

DATUM PROVEDENE
EDUKACLE

10
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POSEBNI HIGIJENSKI UVJETI ZA HRANU ZIVOTINISKOG PODRIJETLA
Uredba (EZ) br.853/2004 Europskog parlamenta i Vijeéa od 29.travmja 2004. g higijeni hrane
(SL L 139, 30. 4. 2004,, sa svim izmjenama i dopunama)
[
PROIZVODI RIBARSTVA — UVJETI ZA PLOVILA
DODATAK Ill, ODJELJAK 8, POGLAVLJE |
REFERENCA | Br. UVJETI | s | N | NP ‘ KOMENTA
DIOA KONSTRUKCLI SKI ZAHTJEVI | ZAHTJEVI ZA OPREMOM
Al Zahtjevi za sva plovila
Plovila su projektirana i konstruirana da ne
Poglavije I; 4 | uzrokuju kontaminaciju proizvoda kaljuZnom
14,1 vodom, ofpadnim vodama, dimom, gunvum
uljem, com ili dmglm & tvarima
Povrdine s kojima proizvodi ribarstva dolaze u
Poglavije I; 2 | dodir su od prikladneg, glatkog materijala
14,2 otpornog na koroziju keji se lako Eisti
1 | Povrginski premaz je posiojan i nectrovan
Oprema | materijali koji se upotrebljavaju pri radu
Poglavije I; 4 | & proizvodima ribarstva izradena je od materijala
14,3 kujije c@pﬂrm na koroziju i koji se lako Eisti i
Poglaviie I; Plovila koja imaju otvor za dovod vode koja se
1A 4 el § | upotrebljava za rad s proizvodima nhﬂrstwl nﬂaze
' s€ na mjestima koja &
A2 Zahtjevi za plovila konstruirana i opremljena za cuvanje svjeZih proizvoda
ribarstva dulje od 24 sata
Plovila su opremljena s prostorima, bazenima i
spremnicima za éuvanje proizvoda ribarstva na
___| sliedecim temperaturama: I T
aviie I svjedi proizvodi ribarstva, odmrznuti nepreradeni
m vel, proizvodi ribarstva te kuhani i ohladeni proizvodi
h 4 | od rakova i mekuSaca odrfavaju se na
temperaturi koja je pribliZna temperaturi
| otana R A SN O
Prostori za Euvanje proizvoda ribarstva su
7 | edvejeni od slrujarmce i pruslorua za posadu
preg koje sp
- iSteni pmlzvm‘]a nharshm
:;ogzavlje L Prostori i spremnici koji s& upotrebljavaju za
' cwame proizvoda osiguravaju njihovo
& | ofuvanje u zadoveljavajuéim higijenskim wjetima
i osiguravaju da voda koja nastaje otapanjem
leda ne ostaje u dodiru s proizvodima
Na plovilima koja su opremijena za hladenje
Poglavije I; g | proizvoda ribarstva u chladenoj Eistoj morskej
IB, 3 vodi, bazeni imaju uredaje za posfizanje
ujednaene temperature

Owvakve naprave osiguravaij brzinu hladenja koja
osigurava da mjeSavina ribe i Ziste morske vode
postigne temperaturu od najvide 3°C Sest sati
naken utovara i ne vise od 0 °C nakon 16 safi i
ucay: cenje i bilizZenje fem; ure

DIO B

HIGIJENSKI UVJETI

Poglavie |; I,
1

Kada se korisle, dijelovi plovila  spremnici za
skladiStenje proizvoda ribarstva su Eisti i drfe se u
dobrom i ispravnom stanju i nisu onedi$éeni
kaljuZnom vodom i gorivem

Sto je prile moguce nakon depreme na plovilo,
12 | proizvodi ribarstva su zasticeni od kontaminacije fe
udinka sunéevih zraka i ostalih izvora topline

Poglavije I; II,
2

Kada se proizvodi nharslva ispiru, voda koja se
13 Luulreﬂ]m je voda za pice odnosno Cista morska

Rulowan]e proizvedima ribarstva je takvo da
spredava njihovo ostecenje

Poglavie I; II,
3

Pri konstenju s\imﬂll\ pledmela za prem]esname
velikih riba oni ne ofteduju meso

16 | ohlade se £to je moguce prije nakon ule
©odnosno utovara

Poglaviie |, 1I,
4

Kada I\Iadenje nije moguce, proizvodi ik

tocka 3.c

iskrcavaiu $o je moaude prije
Ledv="

Kontrolna lista za ribarska plovila
Kontrolna lista za iskrcajna mjesta

KALI, 13.2.2024.

Proizvodi ribarstva osim onih koji se Suy=inSia=

KONTROLA

Opéi higijenski zahtjevi

Uredba (EZ) br. 852/2004, o higijeni hrane (SL L 139 od 30.4.2004.)

POSEBNI HIGIJENSKI UVJETI ZA HRANU ZIV
Uredba (EZ) br.853/2004 Europskog parlamenta i

higijeni hrane (SL L 139, 30, 4. 2004., sa svim izmjenama i dopunama)

EVOZ, UTOVAR | ISTOVAR

IDREDBE

ZAHTJEV

KOME
NTAR

Prijevozna sredstva ifili spremnici su-

Odrzavani cistim i u dobrom stanju kako bi zastitili
hranu od

Gije je poirebno, oblikovani 1 zraden kako bi se
omeguéilo prikladno Eiséenje ifi

Prijevozno sredstvo | spremnici koriste se samo 2a
prijevoz hrane, u slufajevima gdje moZe dodi do
kontaminacije

Kada se prijevozna sredsiva il spremici koisle za
mjevu bilo ega drugog dodatnih proizvoda ili
razlidite vrste hrane istovremeno, osigurana je
efikasna prostoma odvojenost i

Kada se pmevmrm sredstvo il spremnici koriste za
prijevoz. bilo ega drugoga osim hrane ili za prijgvoz
raziicitih vrsta hrane, obavija se efikasno Gistenje
izmedu utovara kako bi e izbjegao rizik od

kontaminacije.

BN,

Gdje Je potrebno, spremnici T Cisteme 23 prjevoz
hrane odlzavam hranu na prikladnoj femperaturi te
omaoguéuju pracenje temperatu

41,

Ly avije ],

Uredaji za istovar r6be Omoguuju prikladnu Zasiin
«od kontaminacije

REFERENCA | Br. ZAHTJEVI ‘ 5 ‘ N ‘ NP | KGAHRIE"T
DIO A ZAHTJEVI ZA VRIJEME | NAKON ISTOVARA
A Opéi zahtjevi
Ka 5e na brodu ne moZe obavili Fladenje, svjezi
proizvodi nbarst\ra, osim kadasedlze Zivi, drze
Poglavije Il 3 | t | se ohladeni $to je prije mogude nakon |suwan na
obali i skladisteni su na temperaturi koja je
pribliZna temperaturi otapajuéeg leda
A2 Istovar ribljih proizvoda
Oprema s kojima proizvodi ribarstva dolaze u
Poglavije I, i el e
1a
IZbjegava se kontaminacia proizvoda Abarsiva
dok fraje istovar uslgumvajuu R R
ba
Poglavije II;
b

8 mpmemn oitecenje jestivih dijelova proizvoda

*| e upetrebijava se oprema i postupe koji uzrokuju |

ilog I,
Poglavije IV,
6

Hrana je zasticena kako bi & na najmanju mjeru
sveo rizik od kontaminacije jekom utovara i
istovara robe

Priog 1T,
Poglavije VI,
4

Led koji dolazi u doficaj sa hranom ili moZe
kontaminirati hranu

Proizveden je od vode za pice (osim za cielovite:
smrznute proizvode kada moZe bt i od
Giste vode)

Proizveden je, rukovan i skladisten u uviefima koji
jamie zastitu od kantaminacije

Led se obnavija onoliko Cesto koliko je pofrebno

jena osoblja

Prilog l,
Poglavije VIl
1

Osoblje koje radi u podrug U Kojemy s¢ rukuje
hranom odrZava visoki stupanj osobne higijene

Osoblje nosi prikladnu, &istu radnu odjecu i, gaje J
polrebno, zastitnu odjeéu

Prilog I,
Poglavie VI,
2

Osoblje koje je Kiconosa if moZe 1ako prouzroii
direktnu il indirekinu kontaminaciju kao i osobe s
inficiranim ozijedama, konim infekcijama, ranama
il djarejom ne rukuju s hranom ifi se nalaze u
prostoru gdje se rukuje s hranom




HVALA NA POZORNOSTI!

Sluzba za savjetodavnu podrsku u
ribarstvu

Valentina Andric,
lvana Mazuranica 30/I, Zadar
Mob. 091 4882 973

E-mail: valentina.andric@mps.hr
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